
9

Chorizos geroosterd in de oven met honing
CHORIZOS A LA MIEL

13

Varkenswangetjes gestoofd in Pedro Ximenez wijn 
TAPA CARILLADAS

Vlees tapas
10.5

Gegrilde kippendij met huisgemaakte Ibiza saus
POLLO IBIZA

9

Aardappels gebakken met groene peper, ui en geserveerd met serrano ham en een spiegelei
HUEVOS ROTOS JAMÓN

7.5
Buikspek met aioli
TORREZNOS 

9

Serrano ham croquetten (3 stuks) geserveerd met alioli

HUISGEMAAKTE CROQUETTEN

Vis tapas
9.5

Klaargemaakt in huisgemaakte chili olie
GAMBAS

11.5
Gekonfijte kabeljauw met een saus van knoflook

BACALAO AL PILPIL

12
Traditioneel octopus gerecht van Galicië met aardappels

PULPO A LA GALLEGA

12
Salade van sinaasappel, gerookte zalm en rucola

REMOJÓN GRANADINO

TAPAS MENU

14.5

Ribeye steak met chimichurrisaus (een combinatie van veel verschillende kruiden)
ENTRECOT CON CHIMICHURRI

14
Spaanse tomaten-paprikasalade met tonijn

PIPIRRANA

13.5
Mosselen in pikante tomatensaus

MEJILLONES A LA ARRAVIATA

6/stk
Oesters met zeekraal en schuim van Bobby's gin en sinaasappel

OESTERS



7.5

Pittig gekruide aardappeltjes met aioli en brava saus (veganistisch alleen
mogelijk zonder aioli)

PATATAS BRAVAS 

6

Gekonfijte aardappels met uien en groene paprika

PAPAS A LO POBRE

Vegetarische tapas

Desserts

13.5

Gelaagde aubergine met mozzarella, Parmezaanse kaas en tomatensaus

PARMIGIANA DI MELANZANE

16

Met huisgemaakte pesto, tomaten en rucola

BURRATA SALADE

10.5

Portobello champignon, gevuld met wilde paddenstoelen, knoflook en
gratin met kaas (veganistisch alleen mogelijk zonder kaas)

PORTOBELLO

9.5

Koude tomaten-aardbeiensoep

SALMOREJO DE FRESAS

10

Mousse van zure kersen met amandelen en amarenakersen (glutenvrij mogelijk
zonder oreokruimels)

CHERRY BLOSSOM 

10
Franse toast op Spaanse wijze met crema catalana

TORRIJAS CATALANAS

10
Huisgemaakte Baskische cheesecake

TARTA DE QUESO

10

Geitenkaas met in gin gemarineerde pruimen

QUESO DE CABRA

TAPAS MENU

english menu


